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Viñedo

Monastrell: de secano, viñedo en vaso, poda a pulgares, vendimia manual y suelo calizo. Combinación de diferentes 
parcelas localizadas en diferentes subzonas: Estrecho de Marín y Casa Díaz (sur) y La Tella y Casa de los Pozos 
(norte). Altitud: 380/760 msnm. Baja densidad (2,5 x 2,7 m) Syrah: espaldera con riego por goteo. La parcela está 
situada a 550 msnm en el valle de Omblancas, a 7 km noroeste de Jumilla. Suelo arenoso y arcilloso. Plantada en 
2004. Poda Guyot. Densidad alta (1,20 x 3 m). Cabernet Sauvignon: espaldera con riego por goteo. La parcela está 
situada a 380 msnm en el valle Estrecho de Marín, subzona sur de la D.O.P Jumilla. El viñedo fue plantado en 2008. 
Suelo calizo. Poda a pulgares. Alta densidad (1,20 x 3 m).

Vinificación

Racimos despalillados, grano entero. Fermentado en depósitos de acero inoxidable, temperatura controlada entre 
25-26 ºC, levaduras naturales. El vino resultante cuenta con una crianza de 12 meses en barrica de roble francés de 
300 l. Algunas barricas son nuevas, otras de segundo y tercer llenado. El punto clave es hacer un vino con sutiles 
sabores/aromas a roble que deben respetar los sabores frutales del vino. Cada variedad se envejece por separado.
El coupage se realiza al final de la crianza en depósito de acero inoxidable. La mezcla final no ha pasado por ningún 
proceso de clarificación ni estabilización por frío. Filtración amicrobiana (0,65-μm). Producción: 9.073 botellas.

Notas
de cata

Intensidad media, color rubí. Aromas de frutos rojos bien integrados con toques de roble francés como clavo y 
especias. Gran elegancia en nariz. El vino en boca está bien estructurado, taninos aterciopelados que envuelven el 
paladar y un final fresco. Vino con buen potencial de envejecimiento.

Maridaje
Platos españoles: gachamiga rulera, arroz y conejo, cabrito frito con ajos, carne a la brasa, solomillo a la piedra, 
gazpachos jumillanos, etc... Trucha ahumada con salsa de mantequilla, carne asada con salsa gravy, goulash de 
ternera (cocina checa), carrilleras de ternera, picoteo de pato (cocina cantonesa), codillo de cerdo agridulce, etc...

Historia 
detrá de la 

etiqueta

Con este vino queremos rendir homenaje a Paco Pacheco, patriarca de la familia que tristemente nos dejó en 2015. 
Como su nombre lo indica, Selección es la preferencia de unas parcelas sobre otras, de unas cepas en especial 
y finalmente la separación de unos racimos en concreto.  En la etiqueta se aprecian sutilmente muchos racimos, 
destacan al tacto más que a la vista gracias al relieve, y de todos ellos, solo uno (el seleccionado) resalta por su color 
oscuro. Una etiqueta, en la que entran en juego los sentidos para cerrar el concepto.

Alcohol 14.50 %

Temperatura servicio 16 °C -  18 °C

Cierre Corcho

Capacidad botella 75 cl

Variedades Monastrell 75%, Cabernet 
Sauvignon 20% y Syrah 5%

Marca Familia Pacheco Selección para Paco

Añada 2020

Tiempo en madera 12 meses

Tipo Tinto con madera

DOP Jumilla

Fecha embotellado Febrero 2023


