La casa de
los abuelos

DE BODEGAS VINA ELENA

Mendus
Primavera-Verano
2026

Algunos
platos pueden
variar segun la

temporada, para

ofrecer lo mejor
que nos da cada
momento del
ano.

Informacién y reservas:
T.610900 220 0 611666 397
(también whatsapp) o email:
visitas@vinaelena.com

<

Vinaelena

BODEGAS

Carretera. N-344, km 52,7.
30529 Jumilla. Murcia
Autovia A-33:
Murcia > Jumilla, salida 19
Jumilla > Murcia, salida 25

MENU Con maridaje de 3 vinos y mistela de la casa
ALMUERZO - Pan ala brasa con nuestro AOVE Alma de Emi.
- Ensalada murciana: tomate, atun, huevo, cebollay olivas negras
CAMPERO - ‘Pulled pork’ con manzana asada
22 Jpersona - Tabla de quesos de la zona

- Dulces tipicos del pueblo

Incluye visita guiada P >
v J Aguay café o infusion

enlabodega

ALMUERZO VEGETARIANO
- Pan ala brasa con nuestro AOVE Alma de Emi
- Ensalada murciana (sin atudn)
- Milhoja de verduras asadas
- Tabla de quesos de la zona
- Dulces tipicos del pueblo
Aguay café o infusion

Con maridaje de 4 vinos y mistela de la casa

- Panala brasa con nuestro AOVE Alma de Emi
- Berenjena asada sobre crema de rulo de cabra con pesto casero

ME/\/U - Ensalada de pera con judias verdes y lubina a la sal,
. acompafnado de mayonesa de malvasiay pera.
RAICES - Aelegirentre:
50€ persona - Secreto ibérico a la brasa con patatas gajo

- Costillas de cabrito a labrasa con patatas y huevo frito
- Bacalao a baja temperatura con crema de habas tiernas
y crujiente de jamon
- Arroz de calamar y calabacin con alioli de albahaca.
- Postre de la casa.
Aguay café o infusion

Incluye visita guiada
enlabodega

RAICES VEGETARIANO

- Pan ala brasa con nuestro AOVE Alma de Emi
- Berenjena asada sobre crema de rulo de cabra
con pesto casero
- Ensalada de pera con judias verdes,
acompanada de mayonesa de malvasia y pera.
- Tallarines con ragu vegetal
- Postre dela casa
Aguay café o infusion

Con maridagje de 5 vinos y mistela de la casa

.- Pan alabrasa con nuestro AOVE Alma de Emi

ME/\/U - Tomate mediterraneo (relleno de aguacate, queso y aromaticas)
« Atdn con escabeche de pera alasidra
ZARCILLO - Caneldn crujiente de bacalao
75 €/ persona - Aelegirentre:

- Paletilla de cabrito en dos cocciones con sus pataticas
- Rodaballo a la brasa con cogollos asados
- Postre de la casa
- Petit four
Aguay café o infusion

Incluye visita guiada
enlabodega

ZARCILLO VEGETARIANO

- Pan ala brasa con nuestro AOVE Alma de Emi
- Tomate mediterraneo
- Escabeche de puerros, manzana y canela
- Caneldn crujiente de verdura y queso
- Arroz de la huerta al horno
- Postre de la casa
. Petit four
Aguay café o infusion

TENER EN CUENTA ANTES DE RESERVAR: « Los menus se sirven a mesa completa.

- Losplatos se adaptaran a la opcion vegana,
asicomo a las alergias o intolerancias,
previo aviso y con especificaciones
concretas por parte del comensal (en caso
de no avisar con antelacion, los platos se
adaptaran segun disponibilidad en cocina).

- Lareserva se dara por confirmada previo
pago del 50% del total por adelantado.

- Ladevolucion del pago no se hard efectiva
unavez pasadas las 48 h previas al evento.

+ Aungue nuestras experiencias estan
dirigidas solo a mayores de edad, en caso
de venir con nifos, es requisito que estén
acompariados de un adulto en todo
momento.




La casa de los abuelos

DE BODEGAS VINA ELENA

DECLARACION DE ALERGENOS

En cumplimiento del Reglamento Europeo N°1169/2011
sobre la informacion facilitada al consumidor, este es
el listado relativo a la presencia de alérgenos en los
platos de nuestro menu primavera - verano 2026.

MENU ALMUERZO CAMPERO ALMUERZO VEGETARIANO

- Pan ala brasa con nuestro AOVE Alma de Emi - Gluten - Panalabrasa con AOVE Alma de Emi - Gluten

- Ensalada murciana « Pescado, huevo - Ensalada murciana - Huevo

- ‘Pulled pork’ con manzana asada - Sulfitos, huevo, leche - Milhoja de verduras asadas - Soja, leche

- Tabla de quesos de la zona

- Leche, frutos de céscara

- Tabla de quesos de la zona

- Leche, frutos de céscara

- Dulces tipicos del pueblo

. Gluten, leche, huevo, sulfitos

- Dulces tipicos del pueblo

. Gluten, leche, huevo, sulfitos

MENU RAICES

- Pan ala brasa con nuestro AOVE Alma de Emi

- Gluten

- Berenjena asada, crema de rulo de cabra

- Leche, frutos de cascara

- Ensalada de pera, judias verdes y lubina a la sal

- Pescado, sulfitos, huevo

RAICES VEGETARIANO

- Pan alabrasa con AOVE Alma de Emi

- Gluten

- Berenjena asada crema de rulo de cabra

- Leche, frutos de céscara

- Ensalada de pera con judias verdes

- Sulfitos, huevo

- Secreto ibérico a la brasa con patatas gajo - Mostaza
- Costillas de cabrito con patatas y huevo frito - Huevo, sulfitos
- Bacalao con crema de habas tiernas y jamon - Pescado

- Tallarines con ragu vegetal

- Gluten

- Arroz de calamar y calabacin

« Molusco, pescado, huevo

- Postre de la casa

- Gluten, huevo, leche, frutos de cascara

- Postre de la casa

- Gluten, huevo, leche, frutos de cascara

MENU ZARCILLO

ZARCILLO VEGETARIANO

- Pan ala brasa con nuestro AOVE Alma de Emi - Gluten

- Tomate mediterraneo - Lacteos, sulfitos - Panalabrasa con AOVE Alma de Emi - Gluten

- Atun con escabeche de pera a la sidra - Pescado, sulfitos, frutos de cascara - Tomate mediterréneo - Lacteos, sulfitos
- Caneldn crujiente de bacalao - Gluten, pescado, leche - Escabeche de puerros canela y manzana - Sulfitos

- Paletilla de cabrito con sus pataticas

- Sulfitos

- Canelén crujiente de verdura con queso

- Gluten, leche

- Rodaballo a la brasa con cogollos asados

« Pescado, leche, sulfitos

- Arroz de la huerta al horno

- Postre de la casa

. Gluten, huevo, leche, frutos de cascara

- Postre dela casa

- Gluten, huevo, leche, frutos de cascara

- Trufa

- Leche, frutos de céscara

- Trufa

- Leche, frutos de céscara

Todos los vinos servidos en el maridaje de los mends contienen sulfitos.




